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¢ QUE ES EL ABONO BOCASHI?

Abono orgénico, producto de la fermentacién en presencia de oxigeno, de residuos
vegetales y animales, que emplea elementos catalizadores como la levadura para pan y
chancaca o melaza, que le permiten acelerar el proceso de fermentacion.

Tiene un efecto progresivo y acumulativo, es decir poco a poco va mejorando la fertilidad y
la vida del suelo.

El bocashi requiere un proceso de al menos 15 dias para estar listo para utilizarlo. (Infante,

2011).

Ingredientes

Guano
semicompostado

Tierra del lugar

Rastrojo picado
Carb6n molido
Afrecho
Ceniza o cal agricola

Tierra de hoja o
bocashi

Chancaca

Levadura

Cantidades
4 carretillas

4 carretillas

4 carretillas
1 sacos
1 saco
5 Kg
5 kg

2 Kg
50 gr

FUNCION DE LOS MATERIALES

El suelo constituye el cuerpo principal que aportamicroorganismos por lo que debe

ser de buena calidad.

Harinilla, afrecho, afrechillo o cascarilla de arroz es materia organicay cumple una

funcion tampon, evita la acidez.

El estiércol es un sustrato con nutrientes disponibles r4pidamente para los

microrganismos, acelerando el proceso de fermentacién. Mientras mas fresco mejor

(Infante, 2011; Restrepo y Hensel, 2009).
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e La chancaca es portadora de energia y acelera el proceso de fermentacion.

e Lalevadura es el microrganismo que inicia la fermentacion.

e El carbon molido mejora estructura y textura del suelo. Beneficia la actividad
macro y microbioldgica del suelo.

e La ceniza aporta minerales .

VENTAJAS DEL BOCASHI

e Esrapido de elaborar.

e Disminuye la dependencia de insumos

¢ Es unatecnologia de bajo costo.

o Mejora la salud del suelo y su fertilidad.

e Recicla materiales de desechos locales

¢ No utiliza agrotoéxicos.

e Aporta materia organica al suelo.

¢ Esunabono que suple en forma rapida las deficiencias nutricionales de las plantas.

e Mejora la porosidad del suelo.

¢ Aumenta la retencién de humedad, infiltracién de agua, aireacién y penetracion de
las raices en el suelo.

RECOMENDACIONES DE APLICACION

e Se recomienda la aplicacién de 7 a 8 m3 por ha de abono bocashi (3 a 4
toneladas).

¢ En frutales se recomienda 7-8 litros por arbol.

e Tomate se recomienda 12 a 250 gr por planta.

e Lechuga, repollo, coliflo ,brocoli , pepino dulce y de ensalada: 50 a 80 gr por
planta.

e Cebollin, cebolla, y poroto: 25-50 gr. por planta.



Ministerio del
Medio
Ambiente

fondo de
proteccion
ambiental

Gobierno de Chile

o 8
= N —=—
Centro Regional de Innovacion
Hortofruticola de Valparaiso

PASO 1

RECOLECTAR LOS MATERIALES

PASO 2

Picar el rastrojo
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PASO 3

o Colocar los ingredientes por capas, tierra del lugar
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£\ Rastrojo picado
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£\ Capa de afrecho

£\ Capa de sijo de carbon
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£\ Capa de rastrojo seco
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PASO 3

Aplicacion de activador microbiolégico (agua, chancacay levadura):
Diluir la chancaca en agua tibia, agregar levadura (previamente fermentada).

El agua se aplica uniformemente mientras se va haciendo la mezcla de todos los

ingredientes
No se debe superar los 50-60% de humedad.

No se volvera a aplicar agua una vez elaborado el bocashi

T AR

g vl
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PASO 4

Segundas capas

£ Segunda capa de tierra del lugar

£\ Segunda capa de rastrojos

11
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£\ Segunda capa de afrecho
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£\ Tercera capa de afrecho
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£\ Tercera capa de ceniza
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£\ Cuarta capa de rastrojo verde
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£\ Cuarta capa de guano
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£\ Cuarta capa de ceniza y sijo de carbon.

£\ Tercera aplicacion de activador microbioldgico (agua, chancaca o melaza,
levadura)
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£\ Quinta capa de tierra del lugar
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£\ Quinta capa de rastrojo verde picado
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£\ Sexta capa de tierra del lugar

PASO 5

Mezcla del bocashi:

Se debe revolver la mezcla hasta que quede uniforme. Una vez mezclada, se extiende
hasta que quede de una altura de 50 cm. Se debe cubrir de las lluvias y el sol. Los

primeros 4 dias se debe voltear dos veces la mezcla, una por la mafana y otra por la
tarde. Entre los dias 5 y 15 se puede realizar un volteo al dia.
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Pila final de bocashi Dia 1

Temp "C

GRAFICO DE VARIACION DE TEMPERATURA EN BOCASHI
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Horas desde elaboracion

(Fuente: Elaboracion propia, medido con termdmetro de suelos)
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